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FRUTA EXQUISITA  
El Mango es una de las principales frutas de 
exportación del Perú y es reconocida por los 
principales mercados del mundo debido a su 
excelente rendimiento y calidad. El boom del 
Mango en el Perú se debe principalmente a las 
condiciones naturales óptimas de geografía y 
clima, logrando una inmejorable etapa de 
cultivo. Esto permite abastecer de manera 
eficaz el mercado internacional 

Recordemos que el Mango es una de las 15 
frutas más comercializadas en estado fresco 
del mundo y cuenta con una tasa de crecimiento 
importante, convirtiéndola en una de las frutas 
más atractivas para comercializar. 

ORIGEN Y VARIEDADES 
En Perú, el Mango se produce en lo que se 
denomina el cinturón tropical y subtropical. El 
trópico seco del norte peruano facilita la 
producción de un excelente producto, sin los 
típicos problemas generados por las lluvias 
tropicales. Las 3 zonas más importantes de 
producción son Piura, Lambayeque y Cajamarca.  

Variedades que ofrecemos:  

-  KENT: Pulpa sin hebras, muy dulce y jugosa. 
Contiene un pequeño carozo 

-  KEITT: Pulpa firme, sin hebras y dulce. 
Contiene un carozo mediano 
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 SU RIQUEZA 
El Mango Orgánico se caracteriza por su buena 
apariencia tanto externa como interna, con un 
gran e inmejorable sabor y con la mayor 
cantidad de pulpa. Tiene una muy alta demanda 
en los principales mercados del mundo. La 
principal variedad es el Mango Kent, catalogado 
internacionalmente como un Mango con una 
dulzura intensa. Es bajo en calorías y alto en 
fibra, minerales y vitaminas, convirtiéndolo en 
una excelente opción. El Mango Keitt tiene las 
mismas características, sumándole un ligero 
toque ácido a su sabor y un menor contenido de 
azúcar. 

 

PRESENTACIONES Y TEMPORADAS 

ORIGEN Piura, Lambayeque, Cajamarca - Perú 

FERTILIZANTES Orgánicos enriquecidos con minerales de origen 
natural. 

CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO Refrigeración entre 8 ºC y 13 ºC 

TEMPORADAS KENT: Enero y Febrero 

KEITT: Febrero y Marzo 

Consultar por otras disponibilidades 

CERTIFICACIONES Organic USDA NOP, Organic EU, Global G.A.P., 
GRASP, Sedex, 

EMBALAJE Acorde a los requerimientos del cliente. 

 


